Plusieurs semaines se sont écoulées depuis nos plantations...

Découvrons ensemble en photos, les petites plantations de nos marmailles de Moyenne Section :

Des fleurs Du basilic Des radis
Seule la roquette n'a pas poussé! Mais nous avons pu goQter au radis et au basilic!

Pour terminer l'aventure, la maitresse nous a proposé de récupérer quelques feuilles de basilic pour l'incorporer dans
la recette d'un gateau citron-basilic :

RECETTE GATEAU CITRON BASILIC]
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Fin de notre aventure!



